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Publikacja wniosku o rejestracje nazwy zgodnie z art. 50 ust. 2 lit. a) rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1151/2012 w sprawie systemdw jakoSci produktéw rolnych i Srodkéw

spozywczych
(2023/C 275/17)

Niniejsza publikacja uprawnia do zgloszenia sprzeciwu zgodnie z art. 51 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) nr 1151/2012 (*) w terminie trzech miesiecy od daty niniejszej publikacji.

JEDNOLITY DOKUMENT
»Ayas Domatesi”
Nr UE: PDO-TR-02883 - 9.1.2023
ChNP (x) ChOG ()

1. Nazwa lub nazwy

»Ayas Domatesi”

2. Pafistwo czlonkowskie lub panstwo trzecie

Turcja

3. Opis produktu rolnego lub Srodka spozywczego

3.1. Typ produktu

Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza, $wieze lub przetworzone

3.2. Opis produktu, do ktdrego odnosi si¢ hazwa podana w pkt 1

»Ayas Domatesi” to bardzo soczysty pomidor o cienkiej skorce, uprawiany z wykorzystaniem lokalnego ekotypu
nasion i siewek w dystrykcie Ayas w prowincji Ankara. Owoc ,Ayas Domatesi” jest duzy i migsisty, wazy
ok. 250-300 g, a jego skorka ma matowg, rézowoczerwona barwe. Na zewnetrznej powierzchni pomidora wystepuje
delikatne Zeberkowanie. W miazszu owocu, po przekrojeniu na pol, znajduje si¢ biata powierzchnia. Ze wzgledu na
wysoka kwasowo$¢ owoce majg lekko stonawy i cytrusowy aromat. , Ayas Domatesi” wykazuje wysoka zawarto$é
likopenu — okoto 5916 mg/100 g.

Wiasciwosci fizyczne i chemiczne ,Ayas Domatesi”

Zawarto$¢ suchej masy rozpuszczalnej w wodzie co najmniej 4,20
("Bx)
Wartos¢ pH 4,20-4,70
Kwasowos¢ ogdlna (% kwasu cytrynowego) co najmniej 0,40 %
Warto$¢ zgodnie ze skalg barwy Hunter (min- *L 28,0-29,0
max)

*a 14,0-17,0

*b 8,0-12,0

3.3. Pasza (wylgcznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzgcego) i surowce (wylgcznie w odniesieniu do produktéw przetwo-
rzonych)

3.4. Poszczegéine etapy produkcji, ktdre muszg odbywac sig na wyznaczonym obszarze geograficznym

Wszystkie etapy produkcji muszg odbywacé si¢ na wyznaczonym obszarze geograficznym.
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3.5. Szczegotowe zasady dotyczgce krojenia, tarcia, pakowania itp. produktu, do ktérego odnosi sig zarejestrowana nazwa

3.6. Szczegdtowe zasady dotyczqce etykietowania produktu, do ktdrego odnosi sig zarejestrowana nazwa

4. Zwiezle okreslenie obszaru geograficznego

Wyznaczonym obszarem geograficznym jest dystrykt Ayas w prowincji Ankara, znajdujacy sie w regionie Srodkowej
Anatolii w Turdji.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym

Wylaczng podstawg wniosku o rejestracje nazwy pochodzenia , Ayas Domatesi” jest szczegdlna jakos¢ i whasciwosci
produktu, ktére wynikaja z czynnikéw naturalnych wystepujacych na danym obszarze geograficznym.

Odmiana , Ayas Domatesi” jest uprawiana w dystrykcie Ayas od lat 60. XX wieku. , Ayas Domatesi” to bardzo soczysty
pomidor o cienkiej skorce, hodowany z lokalnego ekotypu nasion i siewek. Owoc ,Ayas Domatesi” jest duzy i migsisty,
wazy ok. 250-300 g, a jego skorka ma matows, rézowoczerwong barwe. Na zewnetrznej powierzchni pomidora
wystepuje delikatne zeberkowanie. W miazszu owocu, po przekrojeniu na pol, znajduje si¢ biala powierzchnia. Ze
wzgledu na wysoka kwasowo$¢ owoce maja lekko stonawy i cytrusowy aromat. Ksztalt i struktura owocu ,Ayas
Domatesi” uzaleznione sg od lokalnych nasion i siewek przekazywanych z pokolenia na pokolenie na danym obszarze
geograficznym. Jest to roélina o kartowatej budowie i waskich lisciach. Osigga wysokos¢ ok. 120 cm i rozwija si¢ pod
koniec sezonu. Zaréwno liscie, jak i fodyga pomidora sa pokryte wloskami, ktére wydzielajg intensywny pomidorowy
aromat. LiScie maja zlozong forme i rézng wielkos¢. Mimo duzego nastonecznienia w regionie wystepowania
odmiany ,Ayas Domatesi”, owoce roéliny nie ulegaja oparzeniu stonecznemu dzigki jej obfitemu ulistwieniu li§émi
o szerokiej blaszce.

Klimat dystryktu Ayas w regionie Srodkowej Anatolii rézni si¢ od warunkéw klimatycznych wystepujacych w tym
regionie i wykazuje wlasciwosci mikroklimatu. Jego cechy ksztattujg wlasciwosci produktu.

Typowy klimat kontynentalny wystepujacy w dystrykcie Ayas potozonym na wysokosci 910 m n.p.m. charakteryzuje
si¢ chfodng zimg oraz goracym i suchym latem. Srednia roczna temperatura wynosi 11,4 °C, a $rednia wilgotnos¢
wzgledna jest na poziomie 54 %. Najnizszg $rednig temperature 0,5 °C notuje si¢ w styczniu, a najwyzsza $rednia tem-
peratura 22,2 °C przypada na lipiec i sierpien.

Najwyzsze opady wystepuja w grudniu z 57,2 mm, a najnizsze w sierpniu z 9,6 mm. ,Ayas Domatesi” jest roéling
obcopylng i pdzno si¢ rozwija. ,Ayas Domatesi” kietkuje tylko w przypadku, gdy zapylenie nastapilo w temperaturze
co najmniej 10 °C, a procentowy udziat zawigzanych owocéw maleje, gdy temperatura spadnie ponizej 15 °C podczas
dojrzewania. Optymalna temperatura kielkowania pytku i zawigzywania owocéw wystepuje przy 18-26 °C i wilgot-
otnosci powietrza na poziomie 50-80 %. Przy niskich temperaturach tworzy si¢ bardzo malo ziaren pytku, dochodzi
tylko do czgSciowego zapylenia, a powstale owoce sg niesymetryczne. Podczas procesu dojrzewania owocéw tempe-
ratura powinna wynosi¢ od 18 do 26 °C. Substancje odpowiedzialne za kolor owocu — a wigc takze likopen — najlepiej
syntezuja wlasnie w tym zakresie temperatury. ,Ayas Domatesi” wykazuje wysoka zawarto$¢ likopenu — okolo
5916 mg/100 g.

Klimat dystryktu Ayas zapewnia najodpowiedniejsze warunki do zapylania i rozwoju owocéw. Siewki pomidoréw
przeznaczonych do bezposredniego spozycia sadzi si¢ w odlegtosci 50-60 cm od siebie, pomidoréw przeznaczonych
do przetworstwa — w rzedach co 25-30 cm, a odleglo$¢ miedzy rzedami wynosi 1,8-2,0 m. Ta stosowana przez pro-
ducentéw metoda sadzenia pomidoréw w duzych odstepach, a takze gleba bogata w potas i zelazo wystepujaca na
danym obszarze geograficznym zapewniaja cyrkulacje powietrza i dostgp roslin do stofica, co przyczynia si¢ do
zwigkszenia plonéw, a w efekcie do wyhodowania wigkszych owocow.

Odeslanie do publikagji specyfikacji produktu

(art. 6 ust. 1 akapit drugi rozporzadzenia wymienionego na poczatku dokumentu)
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